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Brytfanna Oval Girill .

Unikalny produkt umozliwiajgcy grillowanie w domu: brytfanna Oval Grill. Gratulujemy zakupu. BBQ jest skrotem od
angielskich stéw oznaczajgcych ,,grill“ lub ,grillowanie”. Typowe specjaly z grilla sg popularne nie tylko wsréd fanéw BBQ,
ale takze wsréd smakoszy na catym swiecie. Przedstawimy kilka przepisow na grillowanie w Twojej brytfannie Oval Girill:
od obfitych stekéw przez marynowane zeberka do pikantnych warzyw, a nawet swiezego, domowego chleba.

Arcydzieto techniki do przygotowywania pysznych i Ciesz sie smacznym i zdrowym BBQ.
zdrowych positkéw.

= Owalny ksztatt.
Ksztatt brytfanny Oval Grill zapewnia prawdziwg
oszczednos¢ miejsca, a unikalne dno kapslowe zapewnia
optymalne rozprowadzanie ciepta. Uzywanie brytfanny Oval
Grill to prawdziwa przyjemnos¢!

Pozdrawiamy serdecznie,
AMC International

= Rozkosz dla oka!
Piramidalna struktura dna brytfanny Oval Grill nadaje
pieczonym potrawom drobnag, charakterystycznag i
niepowtarzalng strukture waflowa.
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Ksztatt brytfanny Oval Grill umozliwia takze uzywanie N \\o\Nan‘ Y .“O\Nac
jej na Navigenio. Przedstawimy Ci zalety réznych stref : gn'e’ i mo a gno
grzewczych. / ) pt‘ZeZ caly ¥
= Grillowanie pod wysoka pokrywka, zawsze wtasciwa
temperatura.
Dzieki systemowi kontroli temperatury AMC masz pewnosg, B Brytfanna Oval Grill
ze uzyskasz najlepszy rezultat. Dzieki wysokiej pokrywce Czysta przyjemnosc z BBQ!..... 04
grillowanie duzych kawatkow jest rowniez bardzo tatwe. Hity BBQ oo 06
= Grillowanie bez dodatku tluszczu. .
Mniej kalori | wiecej smaku, B PrzekasKi...oooooeiiiiinn, 12
Instrukcja obstugi ..o 16

= Zdrowe grillowanie w domu i poza domem.
Dzieki produktom AMC przeznaczonym do grillowania
nie ma ryzyka przypalenia positku, a w konsekwencji
wytworzenia sie substancji szkodliwych dla zdrowia.

Latwy wybor przepisu:

O =

bogactwo niska zwartos¢ niska zawartos¢ bogactwo niska zawartos¢
witamin tuszczu kalorii btonnika cholesterolu



. Brytfanna Oval Grill

Latwe czyszczenie.

= Mozna my¢ w
zmywarce.

= Wysokiej jakosci
powierzchnia ze
stali nierdzewne;.

Srytfanna Oval Grl

Czysta przyjemnosc z BBQ!

Grillowanie pod wysoka

pokrywka, z kontrola

temperatury.

= Pieczenie i grillowanie bez
dodatku ttuszczu, zawsze we
wiasciwej temperaturze.

= Przygotowywanie takze duzych
i grubych kawatkow jak na
przyktad kurczak czy zeberka.

= Serwowanie bezposrednio
na stole dzieki funkcjonalnej
pokrywce do serwowania.
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Owalny ksztatt.

= Duza powierzchnia
smazenia.

= Mozliwos¢ uzywania na
Navigenio i na kuchenkach
wszystkich rodzajow (np.:
indukcja, gaz, etc.).

Wskazdwka:

z Audiothermem
jeszcze tatwiej i bardziej
komfortowo.




Brytfanna Oval Girill .

Piramidalna struktura dna.

= \Wysokiej jakosci stal nierdzewna,
satynowe wykonczenie.

= Perfekcyjne przypiekanie.

= Charakterystyczna struktura waflowa
na potrawach.

. Bok brytfanny Oval Grill.

K = Wyjatkowo niski bok \\m
K ° utatwia odwracanie —
/7

. potraw na druga strone.

Pasuje
na Navigenio

. Uchwyty brytfanny Oval Grill.
* = Ergonomiczne i eleganckie.
= Nie nagrzewaja sie, jako ze sa wypetnione
ceramicznym wktadem “Thermobloc”.

Gwarancja AMC.
= Brytfanna Oval Grill ma dtuga
zywotnos¢ — dajemy 30 lat

Akutermiczne dno kapslowe AMC -

gwaranciji.
R Akkutherm.
. o . L = Gwarancja AMC dotyczy
. = Szybkie i optymalne przyjmowanie ciepta. .
. S ) L wad produkcyjnych, a
. = Dobre i rownomierne rozprowadzanie ciepta. . .
.. nie uszkodzen na skutek

= Dno kapslowe i bok sg ze sobg zespolone
w sposoéb trwaty i niewidoczny dzieki
specjalnej, opracowanej przez AMC metodzie,
wymagajacej uzycia wysokiego cisnienia i
wysokiej temperatury.

= Oszczednos$¢ duzej ilosci energii dzieki
utrzymywaniu ciepta przez dtugi czas.

nieprawidtowego uzytkowania.

= Dtuga zywotnos¢ oznacza
o0szczednos¢ Twoich pieniedzy
i ochrone srodowiska.




Sktadniki na 4 porcje

1 kg zeberek

Przyprawy:

AMC Intenso lub papryka w proszku
AMC Pepper Trio lub pieprz

Sos BBQ:
1/2 limonki
1 tyzka sosu Worcester
1 tyzka sosu sojowego

2 tyzki keczupu

1 tyzka koncentratu pomidorowego
2 tyzki miodu

1 tyzka musztardy

2 tyzki oleju

Czas grillowania:

ok. 5 minut + 20 minut

Czas przygotowywania:

ok. 5 minut

(wytaczajac czas marynowania)

Porcja zawiera ok. 360 kcal.

Produkty AMC:
Brytfanna Oval Giill
Navigenio
Audiotherm

Miska Combi 16 cm




HITy BBQ

/eberka w marynacie BBQ

. Zeberka natrzeé przyprawami z
dwadch stron i marynowac przez ok.
2 godziny.

. Wycisng¢ sok z limonki. W misce
Combi 16 cm wymieszac: sok z
limonki, sos Worcester, sos sojowy,
ketchup, koncentrat pomidorowy,
miod, musztarde i olej.

. Umiescic¢ zeberka w brytfannie
Oval Grill, doda¢ ok. 300 ml wody
i przykry¢ pokrywka. Postawi¢
brytfanne Oval Grill na Navigenio
i ustawic tryb automatyczny “A”.
Ustawi¢ czas na Audiothermie:
20 minut i gotowac w strefie
,marchewki”.

. Zeberka wytozy¢é na talerz i osuszyé
papierowym recznikiem. Umy¢
brytfanne Oval Grill i pokrywke.

. Z pomoca owalnej pokrywki wyciac
elipse z papieru do pieczenia.

Ponownie postawi¢ brytfanne
Oval Grill na Navigenio. Ustawi¢
6 stopien energii i rozgrzewac,

uzywajac Audiothermu, az do
osiggniecia strefy smazenia
(kotlet).

7. Audiotherm wyemituje dzwiek po
osiggnieciu strefy smazenia. Nalezy
wowczas ustawi¢ 4 stopien energii,
umiescic¢ papier do pieczenia w
brytfannie Oval Grill, a nastepnie
utozy¢ zeberka na papierze tak, aby
ich gdrna strona skierowana byta ku
dofowi. Przykry¢ pokrywka.

8. Smazyc¢, uzywajac Audiothermu,
az do osiggniecia 90 °C. Odwracic
zeberka na druga strong i
posmarowac sosem ich gérnag
czese.

9. Po ponownym osiggnieciu 90 °C
ponownie odwrdcic¢ zeberka i
posmarowac sosem. Nastepnie
przykry¢ pokrywka.

10. Odkreci¢ Visiotherm, wytaczy¢
Navigenio i dusi¢ przez ok. 10
minut.

11. Pozostaly sos podawac jako dip.

Hity BBQ — Brytfanna Oval Giill







Surf & Turf

Sktadniki na 4 porcje

8 plastrow poledwicy wotowe;
(po 80 g i ok. 3 cm grubosci
kazdy)

8 surowych obranych krewetek
2 pomidory

1/2 cebuli

1 peczek $wiezych ziot

(np. tymianek, rozmaryn)

100 g serka Mascarpone
AMC Pepper Trio lub pieprz

Czas smazenia:

ok. 8 minut

Czas przygotowywania:
ok. 5 minut

Porcja zawiera ok. 330 kcal.

Produkty AMC:
Brytfanna Oval Girill
Navigenio
Audiotherm

Quick Cut

. Osuszy¢ poledwice wotowe papierowym

recznikiem.

Umy¢ pomidory i usunaé gniazda nasienne.
Kazdego pomidora pokroi¢ w 4 grube plastry.

. Obrac¢ cebule i posiekac razem z ziotami

za pomocg urzadzenia Quick Cut. Doda¢
Mascarpone i pieprz i wymieszac.

Postawic¢ brytfanne Oval Grill na Navigenio i
ustawic 6 stopien energii. Wtaczy¢ Audiotherm,
natozy¢ go na Visiotherm i obracac, az pojawi
sie symbol smazenia (kotlet).

. Audiotherm wyemituje dzwiek po osiagnieciu

strefy smazenia. Nalezy wéwczas ustawic 4
stopien energii, umiesci¢ poledwice na srodku
brytfanny Oval Grill i przykry¢ pokrywka.

. Smazy¢, uzywajac Audiothermu, az do

osiggniecia 90 °C. Odwrdci¢ poledwice na
druga strone, popieprzy¢, a nastepnie na
kazdym z plastréw poledwicy potozy¢ plasterek
pomidora. Krewetki utozy¢ na boku, obok
poledwic.

Przykry¢ pokrywka, zdja¢ brytfanne Oval Grill z
Navigenio i dusi¢ tak, aby osiagna¢ oczekiwany
stopien wysmazenia (patrz: ramka).

. Wyjac poledwice, na kazdej z nich umiescic¢

tyzke Mascarpone, udekorowac krewetka,
calos¢ potaczy¢ za pomoca wykataczki i
podawag.

Hity BBQ - Brytfanna Oval Giill

Czas (w zaleznosci od stopnia
wysmazenia):
- ok. 2 minut
krwiste
- ok. 4 minut
$rednio wysmazone
- ok. 6 minut
dobrze wysmazone



Sktadniki na 2 porcje

2 grube steki z tunczyka
(po ok. 200 g kazdy)

200 g cukinii

1 pomidor

1 cytryna

Swiezy koper

AMC Pure lub suszone ziota
AMC Pepper Trio lub pieprz

Czas smazenia:

ok. 4 minut

Czas przygotowywania:
ok. 10 minut

Porcja zawiera ok. 480 kcal.

Produkty AMC:
Brytfanna Oval Grill
Navigenio
Audiotherm

. Osuszy¢ rybe papierowym recznikiem. Umy¢

cukinie, pomidora oraz cytryne i pokroi¢ w
plasterki.

Postawi¢ brytfanne Oval Grill na Navigenio i
ustawic¢ 6 stopien energii. Wigczy¢ Audiotherm,
natozy¢ go na Visiotherm i obracac, az pojawi
sie symbol smazenia (kotlet).

. Audiotherm wyemituje dzwiek po osiagnieciu

strefy smazenia. Nalezy wowczas ustawic

4 stopien energii, umiescic rybe na srodku
brytfanny Oval Grill, a po bokach plastry cukinii i
przykry¢ pokrywka.

. Smazyc¢, uzywajac Audiothermu, az do

osiagniecia 90 °C. Odwrdcic rybe oraz cukinie
na druga strone i smazy¢ w otwartej brytfannie
Oval Grill, az do uzyskania oczekiwanego
rezultatu (tylko przez krétki czas).

. Utozy¢ naprzemiennie plasterki pomidora

i cytryny. Tunczyka udekorowac swiezym
koprem, posypac przyprawami i serwowac
razem z cukinia.




Hity BBQ - Brytfanna Oval Giill

Szasztyki z krewetek | fososia w marynacie z limonk

Sktadniki na 4 porcje
400 g fileta z tososia
16 surowych obranych
krewetek

Marynata:

1 czerwona papryczka chili
2 limonki

1 tyzka brazowego cukru

2 tyzki oleju

(np. sezamowego

lub arachidowego)

AMC Pepper Trio lub pieprz

Czas smazenia:

ok. 5 minut

Czas przygotowywania:
ok. 20 minut

(wytaczajgc czas marynowania)

Porcja zawiera ok. 315 kcal.

Produkty AMC:
Brytfanna Oval Grill
Navigenio
Audiotherm

. Marynata: umyc¢ papryczke chilli i drobno

posiekac, limonke umy¢ goraca woda.
Zetrze¢ nieco skorki z limonki, wycisnaé
sok z jednej limonki, a druga limonke
pokroi¢ na 8 plasterkéw.

. Wymieszac chilli, sok i startg skorke z

limonki, cukier, olej i nieco pieprzu.

. Pokroic¢ fileta z fososia na ok. 16

kawatkow. Wymieszac tososia i krewetki z
marynatg i marynowac pod przykryciem,
w loddéwce, przez ok. 6 godzin.

. Odsaczyc¢ fososia i krewetki, nadziac¢

naprzemiennie na 8 szpikulcow do
szasztykow tak, aby na kazdym szpikulcu
znalazto sie takze po 1 plasterku limonki.

. Postawic¢ brytfanne Oval Grill na

Navigenio, ustawi¢ 6 stopien energii i
rozgrzewac, uzywajac Audothermu, az do
osiggniecia strefy smazenia (kotlet).

. Audiotherm wyemituje dzwiek po

osiggnieciu strefy smazenia. Nalezy
wowczas ustawic 4 stopien energii,
wiozy¢ szasziyki do brytfanny Oval Girill i
przykry¢ pokrywka.

. Smazyc¢ z jednej strony, uzywajac

Audiothermu, az do osiggniecia 90 °C.
Odwrdci¢ szasztyki na druga strong i

przykry¢ pokrywka.

. Odkreci¢ Visiotherm, wyfaczy¢ Navigenio

i dusi¢ przez 3 minuty.

Swiezy dip
Z mango

Sktadniki na 4 porcje
1/2 bardzo

dojrzatego mango

50 g majonezu

50 g creme fraiche
1/2 tyzeczki soli

AMC Pepper Trio lub pieprz

1. Obra¢ mango, pozbawi¢
pestki i pokroi¢ w grubg
kostke.

2. Zmiksowa¢ mango za
pomocg urzadzenia
Quick Cut, a nastepnie
wymieszac z majonezem,
creme fraiche i
przyprawami.

3. Podawac.



. Brytfanna Oval Girill — Przekaski

Stodkie ziemniaki z serem i pomidorami

OO

Sktadniki na 4 porcje Czas smazenia: 1. Umyc¢ ziemniaki i pokroi¢ w ok. 0,5 cm plasterki. Ser,
300 g stodkich ziemniakéw ok. 5 minut pomidory i dymke pokroi¢ na drobne kawatki.
100 g sera Feta lub Erovglone Czas pr;ygotowywanla: 2. Postawi¢ brytfanne Oval Grill na Navigenio i ustawic
50 g suszonych pomidoréw ok. 10 minut o . , ) o
6 stopien energii. Wtaczy¢ Audiotherm, natozy¢ go na
1 cebula dymka - ) o o
, . Visiotherm i obracac, az pojawi sie symbol smazenia
1 cytryna Porcja zawiera (kotlet
oliwa z oliwek ok. 170 kcal. '
AMC Pure lub suszone ziota 3. Audiotherm wyemituje dzwiek po osiggnigciu strefy
AMC Pepper Trio lub pieprz Produkty AMC: smazenia. Nalezy wowczas ustawic 4 stopien energii,
Brytfanna Oval Giill umiescic¢ plasterki ziemniakéw w brytfannie Oval Grill i
Navigenio przykry¢ pokrywka.

aaether™ 4. Smazyc¢, uzywajgc Audiothermu, az do osiagniecia 90 °C.

Przewrdci¢ ziemniaki na druga strone, na wierzchu
umiesci¢ ser oraz pomidory i przykry¢ pokrywka.

5. Odkreci¢ Visiotherm, wytaczy¢ Navigenio i dusi¢ przez 2
minuty.

. Doprawi¢ sokiem z cytryny i oliwg z oliwek, posypac

y<konaXe fakze ™
). Tr‘e/k@s\(¢.



Sktadniki na 4 porcje

400 g duzych grzyboéw

(np. pieczarek i boczniakow)
1 mata cukinia

1 maty baktazan

1 papryka

AMC Pepper Trio lub pieprz

Czas smazenia:

ok. 2 minut

Czas przygotowywania:
ok. 10 minut

Porcja zawiera ok. 40 kcal.

ProduktyAMC:
Brytanna Oval Grill
Navigenio
Audiotherm

Grillowane warzywa

Qﬁ@ &

. Oczysci¢ grzyby szczoteczka lub
papierowym recznikiem, pokroic
na grube plastry. Umy¢ cukinie,
bakfazana oraz papryke i pokroi¢
w plastry o grubosci ok. 0,5 cm.

2. Postawi¢ brytfanne Oval Grill na
Navigenio, ustawi¢ 6 stopien
energii. Wigczy¢ Audiotherm,
natozy¢ go na Visiotherm i
obracacé, az pojawi sie symbol
smazenia (kotlet).

3. Audiotherm wyemituje dzwiek po
osiggnieciu strefy smazenia. Nalezy
wowczas ustawic 4 stopien energii
i smazy¢, az do osiggniecia 90 °C.
Odwrdci¢ warzywa na druga
strone, wyfgczy¢ Navigenio i dusic¢
przez ok. 1 minute.

3.

Guacamole

1 zabek czosnku

1 awokado

1 limonka

4 pomidorki koktajlowe
AMC Pepper Trio lub pieprz

. Obrac¢ czosnek i posiekac¢ za pomoca

urzadzenia Quick Cut. Umy¢ awokado,
wyjac pestke, a nastepnie dodac
migzsz do czosnku i wymieszac.

Umy¢ limonke, zetrze¢ nieco skorki z
limonki i wycisna¢ sok. Startg skérke
oraz sok dodac¢ do awokado i ponownie
wymiesza¢ za pomoca urzadzenia
Quick Cut.

Umy¢ pomidorki, przekroi¢ na pot,
doprawic¢ pieprzem i wymieszac z pasta
z awokado. Podawac.




B 5ytfanna Oval Grill - Przekaski

Pita z rozmarynem

OO

Sktadniki na 4 porcje 1.
300 g prostokatnego

ciasta na pizze

(z chtodziarki)

Swiezy rozmaryn

oliwa z oliwek

gruba sol morska

Czas pieczenia:

ok. 5 minut + 7 minut

Czas przygotowywania:

ok. 10 minut 3

Ok. 230 kcal.

Produkty AMC:
Brytfanna Oval Girill
Navigenio
Audiotherm
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Wyciac¢ ciasto na ksztatt elipsy za
pomocag owalnej pokrywki. Na wierzchu
zrobi¢ nozem naciecia w ksztatcie
rombow, aby uzyskac typowy wyglad
chlebka Pita.

Postawic brytfanne Oval Grill na
Navigenio i ustawic¢ 6 stopier energii.
Wiaczy¢ Audiotherm, zatozy¢ go na
Visiotherm i obracac, az pojawi sie
symbol pieczenia (kotlet).

Audiotherm wyemituje dzwiek po
osiggnieciu strefy pieczenia.
Ustawi¢ wowczas 2 stopien energii,

umiescic ciasto w brytfannie Oval Grill i
przykry¢ pokrywka.

. Piec z jednej strony, uzywajac

Audiothermu, az do osiaggniecia 90 °C.
Nastepnie odwrdci¢ na druga strone i
posypac rozmarynem.

. Przykry¢ pokrywka, ustawic tryb

automatyczny ,A” na Navigenio. Ustawic
czas na Audiothermie: 7 minut i piec w
strefie ,marchewki”.

. Na koniec posmarowac chlebek oliwa z

oliwek i posoli¢. Podawac na goraco.



Przekaski — Brytfanna Oval Giill .
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Czekoladowe banany

OO

Skfadniki na 6 - 7 porciji

6 — 7 matych bananéw

100 g czekolady

lody waniliowe wedtug upodobania

Czas pieczenia:

ok. 2 minut

Czas przygotowywania:
ok. 10 minut

Porcja zawiera ok. 160 kcal.

Dokfadnie umy¢ nieobrane banany i 3. Audiotherm wyemituje dZzwiek po Produkty AMC:
osuszy¢. Nacig¢ banany wzdtuz nozem, osiagnieciu strefy pieczenia. Ustawic Brytfanna Oval Grill
delikatnie rozchyli¢ naciecie palcami. 4 stopien energii, umiescic¢ banany Navigenio

Potamac czekolade na drobne kawatki i w brytfannie Oval Grill i przykry¢ Audiotherm

wypetni¢ nimi naciecia tak, aby czekolada pokrywka.
catkowicie wsigkta i nie wydostata sie na

. : 4. Piec, uzywajac Audiothermu, az do
zewnatrz podczas pieczenia.

osiggniecia 90 °C. Zdja¢ pokrywke, e e A

Postawi¢ brytfanne Oval Grill na
Navigenio i ustawic¢ 6 stopien energii.
Wigczy¢ Audiotherm, natozy¢ go na
Visiotherm i obraca¢, az pojawi sie
symbol pieczenia (kotlet).

wyja¢ banany, obluzowac i usunaé
skoérke, a nastepnie obciaé konce.

. Podawac na ciepto, z lodami

waniliowymi.

flambirowac, uzywajac
do tego celu 30 ml
rumu (80 %).

15



Brytfanna Oval Grill - Instrukcja obstugi

Jak to dziara — Instrukcja obstugl

orytfanny Oval Grill,

Prosimy o uwazne przeczytanie instrukcji przed uzyciem brytfanny Oval Grill po raz pierwszy.
Prosimy o zachowanie instrukcji obstugi dla nastepnego wtasciciela.

Visiotherm

Visiotherm jest Twoim osobistym asystentem w kuchni. Dzieki wbudowanemu termometrowi Visiotherm wskazuje
temperature wewnatrz naczynia podczas gotowania, umozliwiajgc Ci w ten sposdb kontrolowanie temperatury.

Smazenie bez dodatku ttuszczu.

Rozgrzac pusta, sucha, przykryta pokrywka brytfanne Oval
Girill, uzywajac najwyzszego stopnia energii. Osuszy¢
produkty.

Czerwona wskazowka osiagnie strefe smazenia (kotlet)
@ po kilku minutach.

Zdja¢ pokrywke i umiesci¢ produkty w brytfannie Oval Girill.
Ustawi¢ niski (Navigenio: sredni) stopien energii.

Przykry¢ brytfanne Oval Grill pokrywka i czekac, az
czerwona wskazéwka osiagnie 90 °C. @

Zdja¢ pokrywke, odwrdéci¢ produkty na drugg strone i
przykry¢ brytfanne Oval Grill pokrywka.

Dusi¢ na najnizszym stopniu energii (lub na wytaczone;
kuchence), az do osiggniecia oczekiwanego rezultatu.

Gotowanie bez dodatku wody.

Przygotowac i umy¢ produkty.

Ociekajace wodg produkty umiesci¢ w zimnej brytfannie
Oval Girill.

Przykry¢ pokrywka i ustawi¢ najwyzszy stopien energii na
kuchence.

Czerwona wskazéwka osiagnie strefe gotowania
(marchewka) po kilku minutach.

Ustawic¢ niski (Navigenio: sredni) stopien energii.
Czerwona wskazoéwka bedzie nadal sie przesuwac.
Wiasciwa temperatura zostanie osiagnigta, kiedy
czerwona wskazdéwka znajdzie sie w zielonej strefie,
miedzy strefg gotowania \ a symbolem ,stop”

Kiedy czerwona wskazdwka osiggnie symbol “stop”,
nalezy jeszcze bardziej zmniejszy¢ stopien energii lub
catkiem wytgczy¢ kuchenke.



Audiotherm
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Niezbedny pomocnik, ktéry utatwia grillowanie i gotowanie. Audiotherm jest perfekcyjny i sprawia, ze mozesz
w petni cieszy¢ sie systemem gotowania AMC. Umozliwia kontrole czasu i temperatury w przypadku
wszystkich dostepnych programéw gotowania, pokazanych na Visiothermie.

smazenie bez
dodatku ttuszczu

szybkie gotwanie Soft soft
szybkie gotwanie Turbo  turbo

konieczna wymiana baterii T3
wkroétce po pokazaniu sie
tego symbolu

[ =]

u..:J'u

czas gotowania,
np. 30 minut

\®) inicjowanie

=" pofaczenie radiowe
aktywne (potaczono z
Navigenio)

zmniejszy¢

+ zwigkszy¢

(\,D) gotowanie na parze

gotowanie bez
% dodatku wody

Fl El'l °C /i
Ll (AW RN
program automatynczy  funkcja utrzymywania 60 °C temperatury
LP“ (= 20 sekund) potrawy w przypadku automatycznego

gotowania z Navigenio



Perfekcyjna do uzywania na
kuchence kazdego rodzaju.

Kuchenka gazowa, elektryczna czy indukcyjna? Niezaleznie Gzyszczen | e | p | e|@g ﬂaCJa

od rodzaju Twojej kuchenki — brytfanna Oval Grill z dnem
piramidalnym pasuje do kuchenki kazdego rodzaju i utatwia

grillowanie w domu i poza domem Kazda nowa brytfanna Oval Girill

powinna by¢ umyta, zanim zostanie
uzyta po raz pierwszy. Pozwoli to na
usuniecie resztek pytu polerskiego lub
obcych substanciji.

Wskazdwki dot. trwatosci pieknej
brytfanny Oval Grill.

Brytfanna Oval Grill i Navigenio: perfekcyjna kombinacja.

" Ze wzgledu na swoj owalny ksztatt, dno brytfanny Oval Grill
nie znajduje sie w catosci na Navigenio. Akutermiczne dno
zapewnia rownomierne rozprowadzanie energii, a co za tym
idzie — cata powierzchnia dna jest przystosowana do
perfekeyjnej pracy. W celu utrzymania idealnej temperatury
podczas gotowania z Naviegnio, po rozgrzaniu na
najwyzszym stopniu energii (6), nalezy ustawi¢ sredni stopien
energii (4) zamiast niskiego (2).

® Nie dopuszczaj do zaschnigcia resztek
jedzenial Po uzyciu, kiedy brytfanna
Oval Grill jest jeszcze goraca, nalezy
napetnic ja woda i usunac resztki

P . . . . jedzenia.
" Lekko opdznione przewodzenie energii mozna wykorzystac ]

pozytywnie w przypadku produktéw, ktére wymagaja mniej
ciepta. W takim przypadku utéz produkty w nastepujacy
sposob: produkty wymagajace duzo ciepta (steki lub
szasziyki) na srodku, a produkty wymagajace mato ciepta
(warzywa lub chleb) po bokach.

® Do mycia uzywaj ,,Clean1 Magic
Foam” lub ,,Clean1 Magic Stone1”,
ktdre szybko i z tatwoscig usuwaja
takze uporczywe plamy.

® Nigdy nie uzywaj srodkéw do szoro-
wania lub szorstkich gabek!

Prosimy upewnic sie, ze Srednica powierzchni
grzejnej (ptomien, plyta grzejna) nie jest wieksza
od dna brytfanny Oval Grill.

Uchwyty moga sie nagrzac, jesli znajduja sie
bezposrednio nad goraca ptyta grzejna lub
ptomieniem gazowym. W przypadku naczyn
pfaskich, takich jak brytfanna Oval Girill,
dotyczy to takze ptyt indukcyjnych.

2 =

Wiecej szczegdtowych informacji dot. réznego
—8 rodzaju kuchenek znajduje sie w ,Naszej
Ksigzce Kucharskiej”.
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